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DESCRICAO

A farinha Multiuso Il é produzida a partir de graos selecionados, garantindo desta forma
excelentes produtos tecnicamente equilibrados com um 6timo padrao de qualidade.

APLICACAO

Farinha Indicada para utilizagao na fabricagao de biscoitos fermentados, semi doce, biscoitos
salgados e bolos.

ENRIQUECIMENTO
Ferro 4 mg a 9 mg/100g
Acido Félico 140 pg a 220 pg/100g

O enriguecimento de farinhas com ferro e dcido félico é uma estratégia para combate da anemia e
da ma formacéo de bebés durante a gestacao.

ADVERTENCIAS

ALERGICOS:

- CONTEM TRIGO. PODE CONTER SOJA, AVEIA, CENTEIO E CEVADA.

- CONTEM GLUTEN: O GLUTEN E PREJUDICIAL A SAUDE DO DOENTES CELIACOS.

ESPECIFICACOES FiSICO-QUIMICAS

Umidade (%) Max. 15,0

Cor (Minolta) L* 91,20 a 91,80
Cinzas (%) 0,70 a 0,73
Falling Number (segundos) Min.250s
Granulometria/250u (% Retido) Max. 5%
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ESPECIFICACOES REOLOGICAS

ANALISE DE FARINOGRAFIA

Estabilidade (minutos)

Min. 6,0 a 12,0

ANALISE DE ALVEOGRAFIA

P 60a130

L 50a120

P/L 07al5

w 200 a 350

Gluten umido Min. 26,0
ESPECIFICACOES MICROBIOLOGICAS

Coliformes termotolerantes a 45° C/g < 3,0 NMP/g

Bacillus Cereus/g <10 UFC/g

Bolores e Leveduras/g Mdaximo de 10*

Salmonela ssp/25g Auséncia em 25g
ESPECIFICACOES MICROSCOPICAS

Ovos Nao

Material macroscépico Auséncia

Fragmento de inseto vetores Auséncia

Fragmentos de insetos ndo vetores Max.75em50g
ESPECIFICACOES ORGANOLEPTICAS

Cor Branca

Sabor e Odor Caracteristicos

P6 Fino

LIMITES MAXIMOS PARA MICOTOXINAS

MICOTOXINA LIMITE MAXIMO PARA TOXINA (LMT)
Desoxinivalenol (DON) 750 pg/kg

Aflatoxinas B1, B2, G1, G2 5 ng/kg

Zearalenona 100 pg/kg

Ocratoxina A 20 pg/kg
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lNFORMAC[\O NUTRICIONAL
Por¢ado de 50g (1/2 xicara)

Quantidade por porgdo %VD (*)

Valor Energético 174 Kcal ou 731 KJ 9%
Carboidratos 379 12%
Proteinas 50g 7%
Gorduras Totais 05g 1%
Gorduras Saturadas Og 0%
Gorduras Trans 0g *

Fibra Alimentar 159 6%
Sédio 0mg 0%
Ferro 2,1 mg 15%
Acido Félico 75 mcg 19%

(*) % Valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 Kcal, ou 8.400 kJ. Seus valores

didarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

(**) Valor didrio nao estabelecido.

EMBALAGEM
- Rafia: 50 kg

- Granel

- Big bag

VALIDADE
- 120 dias a partir da data de fabricagao.

CONSERVACAO

Conservar em local fresco, seco e arejado, afastando das paredes, livre de odores, insetos e
roedores e ao abrigo da luz solar direta. Nao estocar préximo de produtos que oferecam

risco de contaminagdo por cheiro, insetos ou agentes quimicos.

REFERENCIAS

Resoluc@o RDC N.° 12 de 02.01.2001 — ANVISA

Resolugdo RDC N° 07 de 18.02.2011 — ANVISA

Instrugcdo Normativa N.° 8 de 02.06.2005 — MAPA

Resolucdo RDC n° 14 de 28.03.2014 — ANVISA

Resoluca@o RDC N° 26 de 02.07.2015 - ANVISA

Resoluca@o RDC n° 150 de 17.04.2017 — ANVISA
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CONTROLE DE ALTERACOES
DATA REVISAO DESCRICAO DA ALTERAGCAO

13.03.2013 00 Emissao Inicial

27.03.2015 01 Configuracao do documento

24.08.2015 02 Revisao dos parG@metros. Adicao de tipos de embalagens.
Alteracao do codigo e da configuracao do documento.

28.03.2016 03 Alteracao do limite maximo para toxina Desoxinivalenol
(DON) e Zearalenona.

30.06.2016 04 Descricdao de alergénicos.

22.07.2020 05 Retirada do sulfito da lista de alergénicos, alteracéo da

tabela nutricional %VDR(*) dcido félico. Substituicdo da
RDC 344 pela 150 de abril/2017.

ELABORADO POR APROVADO POR
GISELI CARDOSO DA SILVA BERNARDO E. BADOTTI
Supervisora da Qualidade Diretor Industrial
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